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Liebe Gdste

Geniessen Sie bei uns im Collina eine neuzeitliche saisonale Kuche .
Wir legen grossen Wert auf qualitativ hochwertige
und immer marktfrische Produkte und Zutaten aus der Region,
taglich mit grosser Sorgfalt und viel Liebe zubereitet.

Sofern nicht anders auf der Karte vermerkt verwenden wir
Kalb-, Schweinefleisch und Gefllgel aus der Schweiz,
Rind- und Lamm aus der Schweiz und Australien.

Unsere Fleisch- und Fisch-Lieferanten sind
Metzgerei Spiess Lenzerheide
Rageth Comestibles Landquart
Traitafina Metzg Lenzburg
Mérat Gastronomie Metzgerei Bern

Weitere Lieferanten sind
B&ckerei Aurora Lenzerheide
Puracenter Milch und Gemuse Lenzerheide
Ecco Jéger Gemuse Landquart
LUchinger Eier Landquart
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Familie Regula und Fritz StalderiBergamin
und Mitarbeitende
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Erlebnis . Begegnun
La grischunata.

Das Bundner Esserlebnis am Tisch...
mit den typischen Bundner-Spezialit&ten.
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Ab 4 Personen auf Vorbestellung!
Tel. 081 3850085 www.hotelcollina.ch
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mit feinem Baumnuss-Krokant an Balsamico-Dressing
Fr. 13.50

Gemischter oder griiner Saisonsalat
Fr.11.00

Winterlicher Trevisano-Mandarinen-Salat
mit Oktopus und Jakobsmuscheln
Fr. 18.50

Feine Biiffeimozzarella-Panna-Cotta
mit dreifarbiger Triologie von Kirschtomaten
Fr. 18.50

Mousse von Ziegenfrischkase
mit frischem Schnittlauch, hausgemachter Focaccia und Feigen-Chutney
Fr. 18.50

Warme Pflaumen-Chorizo-Tarte
Gurken-Dillstreifen, gehobeltem Parmesan und Broccoli-Chips
Fr. 18.50

Tranchen von Vanille-Honig-Pfeffer-Entenbrust
auf Apfel-Sellerie-Brioche mit Orangendl serviert
Fr. 18.50
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Karotten-Kokos-Suppe
mit Zimt, Zitrone und Muskat
Fr. 14.00

Geflligelbriihe pikant - asiatisch
mit Pak-Choy und Wachtelei
Fr. 14.00

Suppe von gebackenen Cherrytomaten
mit Rahmhaube
Fr. 14.00
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Biindner ,,Capuns,,
Klassischer Mangoldwickel
mit Salsiz und Krautern in Milchbouillon gegart

mit Bergkase Uberbacken
Fr. 26.00 als Vorspeise Fr. 18.00

Biindner ,,Spinat-Pizokels,,
mit Rohschinken, Salsiz, Bergkase und Schlagrahm

Fr. 26.00
Grischunata...  Capuns und Pizokels
mit Apfelschnitzen
Fr. 28.00

Soom 2 g o

Spaghetti ,,Collina,,
mit Rindsfiletwurfel und Gemusestreifen
an rassiger Cognacsauce
Fr. 29.00 kleinere Portion Fr. 25.50

+Marroni-Salbei-Carbonara“
Spaghetti mit geraucherten Bergeller-Kastanien
Coppa, Ei, Knobli, Salbei und Sbrinz
Fr. 26.00

Mit buntem Wurzelgemiise gefiillte Blatterteigtasche
auf Kurkuma-Quinoa
Apfel-Koriander-Dip

Fr. 26.00

Cremiger Artischocken-Rucola-Risotto
mit zweifarbigen Parmesan-Chips
Fr. 22.00
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Rinds-T-Bone-Steak vom Grill (450g)
auf frittiertem Kartoffel-Carpaccio angerichtet
dazu servieren wir hausgemachtes Bloody-Mary-Ketchup
und wiirzige Romesco-Sauce
Fr. 56.00

Lammkotelettes an Apfel-Currysauce
Braisierter Lattich
Rosmarin-Risoléekartoffeln
Fr. 38.00

S
Fangfrische Albula-Forelle
in Butter knusprig gebraten mit Steinpilzen
oder im Sud blau gekocht

Marktgemiise und Beilage nach Wahl
Fr. 36.00

Zander-Lachsforellen-Ragout im Sud
mit Frihlingszwiebeln, gerosteten Mandein
Safran und frittierter Petersilie und Wildreis

Fr. 36.00 Kleinere Portion Fr. 28.50

Knusprig gebratenes Doradefilet

auf fruchtigem Curry-Mangopurée
Spinat-Pommes-Dauphine und kandierte Limette

Fr. 36.00 Kleinere Portion Fr. 28.50
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Filet vom Rind mit Knochenmarkkruste
Sauce Bordelaise
Mangold und Pfifferlinge
Beilage nach Wah|
180g Fr.49.00 120 g Fr.39.00

Geschnetzelte Kalbsleber
in Butter mit Knoblauch und Krauter gebraten
Knusprige Butterrdsti und Marktgemuse
Fr. 38.50 kleinere Portion Fr. 30.50

Geschnetzeltes Kalbfleisch ,Dézaley,,
an feiner Champignonrahmsauce
Knusprige Butterrosti und Marktgemiise
Fr. 42.00 Kleinere Portion Fr. 34.50

Klassisches Kalbs-Cordon-bleu
mit Schinken und wiirzigem Greyerzer und Pommes frites
Fr. 36.50

Biindner Cordon bleu vom Schwein
mit Blindner Rohschinken, Bergkase und getrockneten Tomaten
und Pommes frites
Fr. 32.50



